Apertif, Bier und Wein - Empfehlungen:

Glas Rieslingsekt mit Holunderbliitensirup oder Marillennektar 5,80
Glas Winzersekt oder Rosé Frizzante aus Krems 5,-
Glas Muskateller Frizzante 5 -

1/41 Kénigs-Spritzer: Rosé, Soda, Melissensaft, Beeren; 4,50
1721 Sommerspritzer - Veltliner mit Soda 4,50

Bier vom Fass:

Neu: GosserBiOStoff - helles Biobier 0,31 4,50€

Bohmisches Bier aus Minichreith 0,31 4,50

Zipfer Mdrzen 0,31 4,40
Radler-Helles Zipfer mit Almduldler 0,5 |1 4,90

In der Flasche: Weizenbier-Edelweil 051 5,20

Alkoholfreies Bier: Weizen ,Die Weisse" 0,51 5,20
Gosser Naturgold 051 4,90

1/8| Steinfeder Griiner Veltliner Hochrain Domdne Wachau 3,60
1/8l Riesling Federspiel 2021 Gritsch Spitz 5,50
1/8l1 Sauvingnon Blanc 2021 Grof3/STM 4,80
1/8I Blaufrdnkisch 2019 Koppensteiner -Eisenberg 4,60
1/8| Zweigelt 2020 Glatzer Carnuntum 4,60
1/8] Opus Eximium 19 Gesellmann-Deutschkreutz 6,50
1/8 | Rosé vom Briindimayer - Langenlois 4,-



Die vegetarische Wirtshausktche -

Rote Riiben Carpaccio mit Hanfsamen, Ziegenkdse & Mozzarella; 850

Frittatensuppe 5,50
Karotten Ingwer Suppe 6, -
Knoblauchrahmsuppe 6 -

GroBer gemischter Salat mit Kdse - schaf, Ziege und Kuh: 11,-

GroBer gemischter Salat - Winterstyle
(Apfel, Trauben, Niisse, Hanfsamen, Kiirbiskerne) 11,-

Blaukrautnudeln -nhausgemachte Schupfnudeln mit Blaukraut und Dip; 15-
Hausgemachte Teigtaschen mit Ricotta-Spinatfiille; salat: 17,-
Knodel-Gemiise-6rostl und salat;15,50

Hausgemachte Bandnudeln mit Késesauce und salat; 15 -



Wirtshaus-Klassiker:

Das Schnitzel aus der Pfanne:

AMA -Schweinsschale 16 -
von der Putenbrust 18, -

von der Bioschweinsschale 22 -
dazu Hagsdorfer-Ditta-Erddpfel Salat;

Das Cor'don B,eU—besT in town @

in der Pfanne gebacken
von der Waldviertler Putenbrust 18,50
von der Steirer Hendlbrust 19,80
vom AMA Schwein 16,50
dazu Petersilienerddpfel, Preiselbeeren und Salat;

Blunzngraostl
mit Senf, Kren, Kraut und roten Riiben; 14,50

Gulasch vom Schulterscherzl-Donaulandrind
- langsam geschmort, dazu gibt es Serviettenknsdel; 16,-

Lachsforellenfilet im Olivensl gebraten
dazu Dillsauce und Piiree; 25,-



Nachspeisen:

Bohmische Palatschinke (Powidl, Mohn, Schoko, Eis) 7,20
Warmer Schokokuchen mit Nougatsauce und Beeren 8-
Tiramisu 6 -
Marillenpalatschinke 2,80
Malakofftorte 6 -

Eisbecher mit frischen Friichten 7,50
Eiskaffee mit Schlagobers 7,50 oder .Kugerl"-Kaffee 5,-

Bourbonvanille, Erdbeere, Schokolade,
Caramel, Kaffee, Joghurt - Eis pro Kugel 2,-€

Kdseteller mit verschiedenen Kisespezialitdten
und roten Donaulandniissen - die Spezialitat aus unserem Garten; 9,80

1 Glas SiiBwein 1/16] Beerenauslese 2011 vom Weingut Kroiss aus Illmitz 550€

Schnaps:
Edelbrdnde von der Birne, Marille, Kriecherl, Zwetschke 2cl 5,80
Gin vom Krenn Hans 2cl 5,50
2cl Whisky aus Roggenreith vom Haider 6,-
Gin Tonic oder Gin Traube 6,50

Infos iiber Allergene werden miindlich erteilt.

Speisen zum Abholen -
gerne wadhrend der Kiichenzeiten maglich.
Bitte um rechtzeitige Vorbestellung.

Anderungen vorbehalten!!!



